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Présentation 
BJM CCC est née en 2012, de l’engagement de son créateur à respecter la Charte des 
membres de la Société Nationale des Meilleurs Ouvriers de France, qui l’a accueilli en 
1997 à la suite de sa victoire dans la discipline Charcutier Traiteur.  
 
En effet, Jean-Michel BANNWART a développé un savoir-faire et une expérience tels qu’il 
était évident pour lui de transmettre ses richesses à qui le demanderait. 
 
Ainsi, aujourd’hui, il propose son accompagnement dans le cadre d’actions d’audit, de 
formation et de recherche et développement. 

 

Activité 
Un des Mei l leurs  Ouvr iers  de France vous écoute et  vous consei l le  

Toutes les prestations proposées par notre organisme sont assurées par Jean-Michel BANNWART 
en personne. Elles couvrent tous les domaines de la production des métiers de bouche. 

Audit  
Nous intervenons auprès des entreprises pour les aider à répondre à des problématiques aussi diverses 
qu’essentielles telles que : 

• L’organisation des équipes et de la production est-elle 
optimale ?  

• Les règles sanitaires sont-elles respectées ?  
• Quels sont les points forts et les points d’amélioration de la 

structure de production ?... 

Formation 
La formation représente plus de 80 % de l’activité de BJM CCC.  

• Interventions en entreprise  
C’est une prestation 100 % sur mesure car elle vient répondre à une 
problématique unique : la vôtre.  
Notre approche est la suivante : 

• Dans un premier temps, vous effectuez différents échanges directement avec Jean-Michel 
BANNWART et vous lui explosez votre question :   
o Comment améliorer une carte pour développer ses ventes 
o Comment revisiter des recettes pour en maintenir ou augmenter les qualités gustatives tout en 

optimisant des critères de coût 
o Comment organiser une production en grand volume pour anticiper les ventes à venir 
o Comment passer à une production « 100 % maison », … 

• Chaque mise en œuvre implique l’accompagnement des équipes à de nouvelles méthodes de 
travail, c’est pourquoi des actions de formation sont mises en place 

• Les formations se déroulent dans un contexte de production, dans vos locaux, avec vos outils, 
pendant le temps de travail habituel de vos équipes… donc en situation réelle, dans un temps réel, 
avec des enjeux de réalisation réels 

• Le formateur vient avec des recettes pour support : celles de l’entreprise revisitées, ou de nouvelles 
• Au début de la journée, le formateur annonce un ou des objectifs de réalisation du jour. Il présente 

les règles, impératifs, attitudes requis 

https://www.bannwart.fr/
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• Pendant la formation, chaque étape de production est 
l’occasion de mettre en avant, au point, se perfectionner sur :  
o La maîtrise des règles sanitaires 
o Les réactions chimiques en œuvre 
o Le choix des matières premières 
o Le respect des techniques de préparation et de cuisson 
o Des principes de gestion : éviter la perte, maîtriser ses 

ratios, … 
• A l’issue de la formation, un débriefing est organisé. Il permet aux 

équipes de faire un point avec le formateur, de déguster les 
réalisations, … Un questionnaire d’évaluation et une enquête de 
satisfaction sont remis. Une attestation est délivrée, signée par 
le formateur.  

• Jean-Michel BANNWART reste disponible après la formation 
pour tout complément d’information ou éclaircissement. 

• Ainsi, nous pouvons affirmer que nous vous proposons une 
formation :  

• Sur-mesure  
• Qui s’adresse à des professionnels (employeurs ou salariés ayant déjà une expérience dans leur 

métier). BJM CCC s’engage à prendre en compte chaque demande et à tout mettre en œuvre pour 
favoriser l’accessibilité de ses formations aux personnes en situation de handicap. Sur simple 
demande, une étude de faisabilité sera réalisée.  

• Où vous maitrisez le choix de la date et de la durée - le lieu de formation est vos locaux 
• Où sont dispensés des conseils personnalisés, pertinents et adaptés à vos produits, matériels, outils 

et techniques  
• Qui peut se dérouler sans interruption d'activité 
• Et permet la mise en application directe des acquis dès 

la fin de la formation 
Déclaration d'activité : 11 78 82136 78 

• Interventions pour des organismes de formation 
o La Chambre de Commerce et d’Industrie de 

l’Aisne 
o L’Ecole Nationale Supérieure des Métiers de la 

Viande 
• Interventions à l’étranger (Liban, Tchad, Italie, Maroc, 

Corée, Colombie, …) 

 
 

 

Actions diverses 
• Accompagnement et préparation de candidats à des concours (Meilleur Ouvrier de France, Meilleur 

Apprenti de France, Bocuse d’Or, World Butcher’s Challenge, …) 
• Membre de jurys (Meilleur Ouvrier de France Cuisine, Meilleur Ouvrier de France Charcuterie 

Traiteur) 
• Recherche et développement avec une démarche qualitative  
• Animation sur des salons professionnels, … 

Motivé par une constante remise en question pour rester à la pointe de son expertise, Jean-Michel BANNWART 
multiplie ses actions pour être au cœur d’un monde en perpétuelle évolution.  

https://www.bannwart.fr/
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Domaines d’intervention 
Transmission 

• Assistance technique auprès des entreprises (hôtels, 
restaurants, artisans B.C.T., …) en France et à l’étranger 

• Formation des équipes 

Technique 
• Règles de l’art 
• Fabrication sous-vide 
• Atmosphère modifiée 
• Cuisson à basse température 
• Conserve 
• Cuisine moléculaire 

Créativ ité  
• Recherche et développement 
• Nouvelles textures, saveurs, présentations et nouveaux décors 

Stratégie 
• Conceptualisation (faisabilité et fiabilité) 
• Création d’une identité gastronomique 
• Positionnement  
• Optimisation d’une carte 
• Optimisation de la qualité sanitaire et gastronomique 

Gestion 
• Maîtrise des coûts (marge, rentabilité, ratios divers, …) 
• Procédures (logistique, préparation, achat, envoi des couverts, fiches techniques, …) 
• Equipes (gestion, responsabilisation, animation, …) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Engagement 
La qualité est le leitmotiv de notre démarche, que ce soit au niveau : 

• De l’écoute, 
• Du conseil, 
• De la réactivité, 
• Des propositions pour répondre à vos attentes, 
• Des recettes, … 

Elle va de pair avec l’adaptabilité à : 
• Vos besoins, 
• Vos outils, 
• Votre espace de travail, 
• Votre clientèle et 
• Votre équipe. 

Plus qu’une prestation de service, 
nous vous proposons un véritable partenariat. 
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Hygiène et sécurité 
Nous veillons à observer et faire respecter les règles d’hygiène et de sécurité. Cela inclut les 
recommandations gouvernementales de prévention du risque COVID 19. Dernières 
recommandations gouvernementales ici. 

Satisfaction des entreprises et des apprenants  
Pour les actions de formation à notre initiative, consulter www.bannwart.fr  
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Votre formateur
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Charte des Meilleurs Ouvriers de France 

 
Source : https://mof22.jimdofree.com/le-concours-mof/la-charte-des-mof/ 
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